
 

 
NICK ANDERER ∙  EXECU TIVE CHEF  

 

A N T I PA S T I  

Insalata Misticanza   11 
Spring Lettuces, Lemon & Olive Oil 

 Carciofini Fritti   11 
Fried Artichokes & Anchovy Bread Sauce 

Zampina di Maialino   14 
Suckling Pig’s Foot, White Beans & Celery Salad 

Insalata di Piselli   13 
Snap Peas, Pine Nuts & English Pea Vinaigrette 

Pesce Spada Affumicato   12 
Smoked Swordfish, Pickled Red Onion & Caper Berry Salad 

Trippa alla Trasteverina   11 
Tripe, Pecorino & Mint  

Asparagi alla Bismarck   14 
Asparagus Gratin & Fried Egg 

Minestrone   11 
Spring Vegetable Soup, White Beans, Ramps & Favas 

 

S A L U M I  E  F O R M A G G I  

Salumi Misti   14 
Assorted Salumi & Olives 

 
Prosciutto e Mozzarella  16 

Prosciutto di Parma & Buffalo Mozzarella 

Piatto di Formaggi   11 
Three Cheeses & Sunflower Honey 

PA N I N I  

Panino di Porchetta   12 
Roast Pork & Ciabatta 

Salame Indiavolato   12 
Hot Pickled Peppers, Provolone & Pizza Bianca 

 
Abbacchio al Forno   14 

Roasted Lamb Deckle, Preserved Tomato & Ramp Greens 

P R I M I  

Tonnarelli Cacio e Pepe   14 
Pecorino & Black Pepper  

Paccheri alla Gricia   15 
Guanciale & Black Pepper 

Pennoni alla Carbonara   15 
Black Pepper, Guanciale & Egg  

Bombolotti all’Amatriciana   16 
Spicy Tomato & Guanciale 

Ricotta Ravioli   16 
Brown Butter, Lemon & Sage 

 
Lasagna Verde al Forno   19 

Spinach Pasta & Bolognese 

Spaghetti alle Vongole   17 
Clams, White Wine & Garlic 

Malfatti al Maialino    20 
Suckling Pig Ragu & Arugula 

Fettucine in Vignarola    19 
Artichokes, Favas and Mint 

S E C O N D I  

Baccala   18 
Fried Cod & Artichoke Salad 

Insalata di Spigola   19 
Marinated Sea Bass, Asparagus & Mizuna  

Pesce Spada   24 
Swordfish, Mushrooms & Fennel Fronds  

Bistecca di Bue   23 
Dry Aged Sirloin, Watercress, Snap Peas & Prosciutto  

Abbacchio alla Cacciatora   23 
Braised Lamb, Frascati & Spring Onions 

Pollo alla Diavola   19 
Peppered Chicken, Arugula & Chili Vinaigrette 

Coppa Croccante al Maialino   21 
Crispy Suckling Pig Terrine, Poached Egg & Lentils 

Melanzane alla Parmigiana   18 

C O N T O R N I  

Patate al Forno   6 
Roasted Potatoes & Rosemary 

Spinaci all’Agro   6 
Spinach, Lemon & Olive Oil 

Fagioli con Scarola   8 
Heirloom Beans & Escarole 

Rapini Strascinati   9 
Broccoli Rabe, Garlic & Pepperoncino 

Asparagi ai Ferri   9 
Seared Asparagus Spears 

 


